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2TO Alchemia
n koudlilva elval
AAYnueLa

ESw, o EuAopoupvog Bploketal otnv
Kapb&Ld kabe petapoppwaong.
AouAgVovtag pe auBevTLkd EAANVLKA
UALKA, ayKaALaloUpPE TN @WTLA WG TN
otolxeLwdn vvaun pag.

- OTIoU N pgayeLpLkn ylvetat alxnueta.



TPANEZI & ®AOTA
=YAODPOYPNOY

{/ AYNATOTHTA EMNIAOMHZ ATOMIKHZ MEPIAAZ H
MEZE 'A KOINH XPHXH

dpeokoPnpévo Pwpi pe tpodUupL
YepBlpetal Pe apwpatiko EAANVLIKO Boutupo, toaiagoutt MOM kat
e€alpetiko mapBevo eEAatoAado Zavtopivng

Xerpotointn xoptomuta §) 12
Me dypLa xOpta Kat HUPWSELKA. ZUVOSEVETAL UE APWHATLKA OAAToa
yLaouptLou

Mouoakag 17
MeAttlava, 100% pooxapiolog KLUAG KAl CAATOA UTIECAPEA

MooxdapLPayou -/
Me pakapoUveg MAvng, pavitdpla Kat YAUKLd odAtoa Kpaotol 12122
Maupobddagvn Matpwv

Apvakt -
ZLYOHQYELPEPEVO B WPEC, HE HUPWSELKA EAANVLKAG YNG Kal baby
TIATATEC

14127

NouBétoL Mooyxapt £

2 dAtoa Agpovioy, ypaBLepa Kpritng kat Bupdpt Zavtopivng el

Kokopakt

, , , , , 19
Me MNALOPELTLKEG XUAOTILTEG KAL TTIEOTO TILTIEPLAG PAWPLVNG

Neokavdpitoa MAaki =
Me @aooAla ylyavteg Makedoviag, apwpaTlKO TIECTO Kal Toupot 15129
KPEPHUSL

Xtamodi
2 LYOMAYELPEPEVO OTNV YAOTPQ, XOUPOUG KaL Tpayavo peRibt

12124
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2ANATEZ

ZaAdta rtavt{aploy -t
Wnta navtlapla, poka, TIopToKAAL MEAOTIOVVHGOU, PLOTIKL
Zavtopivng HUPWSELKA EAANVLKNG YNG & toaAagoutt MO

PétaKaproudu -
Mpdowvn cahdta poka Pe KapToulL BLVEYKPET VIOUATAG-BACIALKOU
KOL HOUG (PETAG

ZaAdtazavtopivng ¥
Ntopativia Zavtopivng ayyoupy KpeUPUSL KATIapn KAl (pPECKO
XAwpOo tupl

Xépta i
‘AypLa xopta emoxng Me eALEG Kahapatag HUpwSLKA Kal
TPLUPEVN ElvopulnBpa Tou

To eAatoAado sival eEatpetikd mapBevo amod tn Zavropivn,
TIOLKIALaG KopwVELKNG

To 90% TwvV Botavwy Pag elval pPeoKa ato tnv EAANVLKN
uTtaltBpo

H p€ta pag etval MOM deta Hielpou (FTAAa-AtyomtpoBeLo)

To 80% TWV TIPOIOVTWV PAG TIPOEPXETAL ATIO PLKPOUG
TIapaywyouUg KAl CUVETALPLOPOUG aro 0An tnv EANGSa.

6112

7113

6IM

5110
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A TO TPATMEZIZTO KENTPO

T¢at{ikLABokavto 5
Me apokavto Kprtng §USL e€atpetiko apBevo eatoAado

Zavtopivng

Tupokautepn 7

Me @eta HTelpou, KOKKLvN TiepLa PAwpivng kat AadL toiAL

dapaZavropivney -
Me KapAPEAWPEVO KPEPPUSL KAl KpLtapo

Tnyavntégmatateg
Tpayaveg tatateg Nagou. Zuvodevovtal e apwuatiki cdAtoa 6
yLaouptLou

MavitapLa
Mok la pavitaplwy Pe pooxapiolo kafouppa ©pakng Kat 13
TNyavnto auvyo

NToApaddakia X»
Me yapideg Aryaiou, pulL HUPWSELKA, CAATOO AUYOAEPOVOU Kal
TPLPPEVO auyotdpayxo MeooAoyyiou

18

TpLAoyia AouKkavikou

Maupog xoipog XaAKLELKAG, TILKAVTLKO TIpOBeLo AypLviou kat 15
AOUKQAVLKO ZavTtopivng e OTIa0TA TIATATA & KPEPA TILTIEPLAG

dPAwpivng

Kpokéteg Mactouppua 13
Maotd pooxdpt ZAveng pe vtopdta Kat SUOCH0, CEPPBLPLOPEVO HE
Todtvel vtopartivt

AaxavovtoApdasdeg = 8116
Me TIALYyoUpL HUPWELKA TNG EAANVLKNAG YNG odAToa
AgpovioU Kal Tpayavn kamapn Zavtopivng

Aeukn peAttdavat) 10
Karmviotr Agukr) peAttddva Zavtopivng HapLvapLopevn pe

OKOPS0, HUPWSELKA KaL TOUPGCL KPEPHUSL
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MEYZEIX KYPIQZ MIATQN

Tnyavntog pmakaALlapog -+ Xp 13125
ZepPBipetal e Ioupe okOPSOU, YAUKOTIATATAG

Zpupida Xp o
dAETo Paplou e aypLa xOpTa KAl CAATOA AUYOAEOVOU

WapLnpepag Xp
OAOKANpo YdpL
Pwtrjote tov oepPLtopo oag

Kepmam |22
Me pooxapt kat apvi, Tpayava Aaxavikwy Kat peTta TolAL

Fopogpavpou xoipou i sli6
D PECKOKOUHEVOG XELPOTIOLNTOG YUpPOG oepPipetal pe caAtoa Yntng

VTopATag, Tiita KAt apwpatikr CAAToa yLaoupTLoU

Zrtavaképulo & 15
Kpepwdeg pLlOTO e OTIAVAKL ApPWHATLKA, (PPECKO

KPEUMUSL KL pupwvLa

PL{6to tavtdapt Y 16
Me kaBoupbLopEvo PLOTIKL Zavtopivng kat ykpelmgpout KopvBiag
PpéokaJupapikd §f o

ITIayyETL XYWL auyd PE KapapeEAWPEVA VToPaTivia Kat BactAko

TIMEX ZE €



EMIAOPTIIA

MmakAapag
Tpayavo QUANO PE KPEUA TUPLOU KAl KAPAUEAWPEVOUG ENPOUG
KapTtoug

Mouc ocokoAdtag
Kpgua 0oKOAATaG YAAOKTOG PE EAANVLKO KAWE Kal
MTILOKOTO

MoptokaAdmita
ZTILTLKI) TIOPTOKAAOTILTA PE OLPOTIL PEALOU, KPEUQA
paotiyag Xiou kat knprbpa

ZApaAL ®
KELK oLpLySaALo e OLpOTIL JEALOU

Naywto
MTaAa mtaywtou.
Ertihoyn) amo @lotikL ) Baviiia Madayaokdpng

MapakaAoUPE EVNUEPWOTE PaAG YLA TUXOV AAAEPYLEG 1] SLATPOPLKES ATIALTIOELG,
XpnotpototoUpe eEaLpeTIko TTapBevo eAaLOAado amo tnv Zavtopivn ota mdta Yag,
ETiumAéov mtapéxoupe: Pwpi kat upapikd xwplg yAoutévn, QUpapLka xwpic avyd.

EMMOPIKOZ AIEYOYNTHZ: XPHXTOX MOAITHZ
MEPINAMBANONTAI ®IMA 13% & 249% KAI AHMOTIKOZ ®OPOX.
TO KATAZTHMA TTPENMEI NA EXEI EMNIZXHMA ®YAAA TNTAPATTONQN

AN XPEIAZETAI EKAOXH TIMOAOTIQY, MAPAKAAOYME ENHMEPQXTE MAZ EIKAIPA
O KATANAAQTHX AEN YMNOXPEQNETAI NA TMAHPQZEI AN AEN AABEI NOMIMO

EFTPA®O (AMOAEI=H-TIMOAOTIO)

12

13

12
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TIMEZ ZE€



	Στο Alchemia η κουζίνα είναι Αλχημεία
	ΤΡΑΠΕΖΙ & ΦΛΟΓΑ ΞΥΛΟΦΟΥΡΝΟΣ
	ΔΥΝΑΤΟΤΗΤΑ ΕΠΙΛΟΓΗΣ ΑΤΟΜΙΚΗΣ ΜΕΡΙΔΑΣ Η ΜΕΖΕ ΓΙΑ ΚΟΙΝΗ ΧΡΗΣΗ
	Φρεσκοψημένο ψωμί με προζύμι Σερβίρεται με αρωματικό ελληνικό βούτυρο, τσαλαφούτι ΠΟΠ και εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο Σαντορίνης
	Χειροποίητη  χορτόπιτα  Με άγρια χόρτα και μυρωδικά. Συνοδεύεται με αρωματική σάλτσα γιαουρτιού
	Μουσακάς Μελιτζάνα, 100% μοσχαρίσιος κιμάς και σάλτσα μπεσαμέλ
	Μοσχάρι Ραγού Με μακαρούνες Μάνης, μανιτάρια και γλυκιά σάλτσα κρασιού Μαυροδάφνη Πατρών


	12 I 22
	Αρνάκι Σιγομαγειρεμένο 6 ώρες, με μυρωδικά ελληνικής γης και baby πατάτες
	Γιουβέτσι Μοσχάρι Σάλτσα λεμονιού, γραβιέρα Κρήτης και θυμάρι Σαντορίνης
	Κοκοράκι Με Πηλιορείτικες χυλοπίτες και πέστο πιπεριάς Φλωρίνης

	14 I 27
	10 I 20
	Πεσκανδρίτσα Πλακί Με φασόλια γίγαντες Μακεδονίας, αρωματικό πέστο και τουρσί κρεμμύδι
	Χταπόδι  Σιγομαγειρεμένο στην γάστρα, χούμους και τραγανό ρεβίθι

	15 I 29
	12 I 24
	Vegan         I Pescetarian             I Meze

	ΣΑΛΑΤΕΣ
	Σαλάτα παντζαριού Ψητά παντζάρια, ρόκα, πορτοκάλι Πελοποννήσου, φιστίκι Σαντορίνης, μυρωδικά ελληνικής γης & τσαλαφούτι ΠΟΠ
	Φέτα Καρπούζι  Πράσινη σαλάτα ρόκα με καρπούζι, βινεγκρέτ ντομάτας-βασιλικού και μους φέτας
	Σαλάτα Σαντορίνης Ντοματίνια Σαντορίνης, αγγούρι, κρεμμύδι, κάπαρη και φρέσκο ​​χλωρό τυρί
	Χόρτα ‘Αγρια ​​χόρτα εποχής με ελιές Καλαμάτας, μυρωδικά και τριμμένη ξινομυζήθρα Ίου
	6 I 12
	7 I 13
	6 I 11
	5 I 10
	Το ελαιόλαδο είναι εξαιρετικό παρθένο από τη Σαντορίνη, ποικιλίας Κορωνέικης
	Το 90% των βοτάνων μας είναι φρέσκα από την ελληνική ύπαιθρο
	Η φέτα μας είναι ΠΟΠ Φέτα Ηπείρου (Γάλα-Αιγοπρόβειο)
	Το 80% των προϊόντων μας προέρχεται από μικρούς παραγωγούς και συνεταιρισμούς από όλη την Ελλάδα.
	Vegan          I Pescetarian               I Meze


	ΓΙΑ ΤΟ ΤΡΑΠΕΖΙ ΣΤΟ ΚΕΝΤΡΟ
	Τζατζίκι Αβοκάντο Με αβοκάντο Κρήτης, ξύδι, εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο Σαντορίνης
	Τυροκαυτερή Με φέτα Ηπείρου, κόκκινη πιπεριά Φλωρίνης  και λάδι τσίλι
	Φάβα Σαντορίνης Με καραμελωμένο κρεμμύδι και κρίταμο
	Τηγανητές πατάτες Τραγανές πατάτες Νάξου.  Συνοδεύονται με αρωματική σάλτσα γιαουρτιού
	Μανιτάρια Ποικιλία μανιταριών με μοσχαρίσιο καβουρμά Θράκης και τηγανητό αυγό
	Ντολμαδάκια Με γαρίδες Αιγαίου, ρύζι, μυρωδικά, σάλτσα αυγολέμονου και τριμμένο αυγοτάραχο Μεσολογγίου
	Τριλογία Λουκάνικου  Μαύρος χοίρος Χαλκιδικής, πικάντικο πρόβειο Αγρινίου και  λουκάνικο Σαντορίνης, με σπαστή πατάτα & κρέμα πιπεριάς Φλωρίνης
	Κροκέτες  Παστουρμά Παστό μοσχάρι Ξάνθης με ντομάτα και δυόσμο, σερβιρισμένο με τσάτνεϊ ντοματίνι
	Λαχανοντολμάδες Με πλιγούρι, μυρωδικά της ελληνικής γης, σάλτσα λεμονιού και τραγανή κάπαρη Σαντορίνης
	Λευκή μελιτζάνα Καπνιστή λευκή μελιτζάνα Σαντορίνης μαριναρισμένη με σκόρδο, μυρωδικά και τουρσί κρεμμύδι
	8 I 16
	Vegan        I Pescetarian             I Meze


	ΓΕΥΣΕΙΣ ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΩΝ
	Τηγανητός μπακαλιάρος  Σερβίρεται με πουρέ σκόρδου, γλυκοπατάτας
	13 I 25
	Σφυρίδα Φιλέτο ψαριού με άγρια ​​χόρτα και σάλτσα αυγολέμονου
	Ψάρι ημέρας Ολόκληρο ψάρι.  Ρωτήστε τον σερβιτόρο σας
	Κεμπάπ Με μοσχάρι και αρνί, τραχανά λαχανικών και φέτα τσίλι

	11 I 22
	Γύρος μαύρου χοίρου Φρεσκοκομμένος, χειροποίητος γύρος, σερβίρεται με σάλτσα ψητής ντομάτας, πίτα και αρωματική σάλτσα γιαουρτιού

	8 I 16
	Σπανακόρυζο  Κρεμώδες ριζότο με σπανάκι, αρρωματικά, φρέσκο κρεμμύδι και μυρώνια
	Ριζότο παντζάρι Με καβουρδισμένο φιστίκι Σαντορίνης και γκρέιπφρουτ Κορινθίας
	Φρέσκα ζυμαρικά Σπαγγέτι χωρίς αυγά με καραμελωμένα ντοματίνια και βασιλικό


	ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ
	Μπακλαβάς Τραγανό φύλλο με κρέμα τυριού και καραμελωμένους ξηρούς καρπούς
	Μους σοκολάτας Κρέμα σοκολάτας γάλακτος με ελληνικό καφέ και μπισκότο
	Πορτοκαλόπιτα Σπιτική πορτοκαλόπιτα με σιρόπι μελιού, κρέμα μαστίχας Χίου και κηρήθρα
	Σάμαλι Κέικ σιμιγδαλιού με σιρόπι μελιού
	Παγωτό Μπάλα παγωτού. Επιλογή από φιστίκι ή βανίλια Μαδαγασκάρης
	3.5
	Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ή διατροφικές απαιτήσεις. Χρησιμοποιούμε εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο από την Σαντορίνη στα πιάτα μας.  Επιπλέον παρέχουμε: ψωμί και ζυμαρικά χωρίς γλουτένη, ζυμαρικά χωρίς αυγά.
	ΕΜΠΟΡΙΚΟΣ ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ: ΧΡΗΣΤΟΣ ΠΟΛΙΤΗΣ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ ΦΠΑ 13% & 24% ΚΑΙ ΔΗΜΟΤΙΚΟΣ ΦΟΡΟΣ. ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΠΡΕΠΕΙ ΝΑ ΕΧΕΙ ΕΠΙΣΗΜΑ ΦΥΛΛΑ ΠΑΡΑΠΟΝΩΝ ΑΝ ΧΡΕΙΑΖΕΤΑΙ ΕΚΔΟΣΗ ΤΙΜΟΛΟΓΙΟΥ, ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΜΑΣ ΕΓΚΑΙΡΑ Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΥΠΟΧΡΕΩΝΕΤΑΙ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΝΟΜΙΜΟ ΕΓΓΡΑΦΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)



