Alchemia
en Grec
signifie
Alchimie

Chez Alchemia, nous considérons

la cuisine comme une Alchimie.

En mélantles saveurs Grecques a la
cuisine du monde, nous transformons
des ingrédients simples en gquelgque chose
d'extraordinaire, délicieux et nourrissant.



Pain Fait Maison 3

TARTINADES

Tzatziki Avocat 5

Sauce au yaourt avec avocat, ail, vingigre & huile d'olive extra vierge

Fava 9

Fava traditionnalle au citron, oignons caramélises & capras

Tarama 2
(Eufs de cabillaud fumeés, pita croustillante, ceurs de saumon

SALADES

Salade de tomates

Tomates cerises, fraises, jus de tomate, shiphire & fromage galomizithra 12
“Plastos” 12
Pita de mais maison croustillante avec heirbes sauvages & creme de feta

Salade Grecque alaburrata 13
Tormates cerises, concombire, poivrons de Florina grillés, capres,

oignons Francais, burrata de Bufflonne, vinaigrette tomate-hasilic

CHOIX VEGAN

Pates fraiches 12
Spaghetti sans ceuf, tomates cerises carameélisées & basilic

Avocat 9
Avocat écrasé avec oignon, tomate, coriandre, citron vert & pistaches de Santorin

Beighets de Tomates 12
Tomates, tomates séchaéeas & herbes fraiches

Champighons n

Variété de champignons sauvages avac noissttes, épinards, citron & polvron de Florina

PRIXEN€



ENTREES

Frites Maison
Pommes de terre croustillantes avec sauce yaourt aromatigue

Croquettes de Fromage
Fromage blanc avec raising secs, pignons & miel girec

Tarte Ouverte
Artichauts grilles, fromage de chevire & porc furnie de Corfou

Beignets de Tomates
Truite fumée, salade de tarama, patate douce & poutargue

Saucisse d’Agneau Epicée
Saucisse dagneau faite maison servie sur un lit d'oignons cararmeélisés & citron

“Fricassée”
Poisson cru, herbes sauvages, fenoull maring & sauce citron-oceuf aux capres

Tartare
FHlet de boeuf, purée daubergine blanche grillés, jaune d'oeuf seché, chips
de pommes de terre & yaourt de brebis

Poulpe
Avec purée de haricots "Fasolada’, salami & cignon mariné
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PRIXEN€



XYL OFOURNOS (FOUR A BQIS)

Kokoras
Cog cuit au four a lbois, servi avec pates hilopites & pesto de poivron de
Florina

Boulettes de Viande
Boeuf & agneau, servis avec trahana de légunies & feta au piment

Giouvetsi
Orzo aux morceaux dagneau, citron & thyn de Santorin

Gioulbasi
Porc ibérique cuit en papillote de papier sulfurisé avec légumes, gruyére
& gnocchis de pomme de terrs

Agneau
Gigot dagneau cuit lentement avec artichauts & sauce au citron et marjolaing

POISSONS & FRUITS DE MER

Morue
Morue firite servie sur skordalia a lavocat, betterave grilée & feuile de moutards

Carbonara
Pates fraiches avec tartare de cirevettes, creme danguille fumeée & poutargue

Courbine
Filet de courbine grillé sur un lit de légumes verts maring a la saucs citron-ceuf

Dorade
Filet de dorade grilé avec purés de panais, jeunes carottes & vinaigrette

Plaki
Baudroie avec rigatoni creveattes & sauce tomate aux fruits de mar

Crevettes Grillées
4 grosses crevettes grilées avac légumes de saison

Queue de Homanrd
Risotto auhomard avec herbes, tormates cerises & aloli
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GRILLADES DU JOUR

Cobte de Porc Fumeée
Cote de porc fumee servie avec sauce aux champignons & pommes de terre grelots

Picanha Grillée
Picanha Australienne Angus grillée ala flarmme, provenant de la partie
supérieurs dela cuisse

Striploin Grillé
Piece dAngus Argentin parfaitement saisie, découpee dans le faux-filat

Entrecdte Black Angus
Piece premium dentrecote Australienne Black Angus, réputée pour son persilage
exceptionnel & sa richesse en saveur

Accompagnements au choix pour steaks

Frites Maison

Pommes de Terre Grelots

Légumes Grillés Variés
Courgettes, champignons, asperges, poivrons de Florina

Mix Pommes de Terre & Légumes Grillés

Plat du Jour
Demandez au serveur

PRIXEN €
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PLATEAUX

Plateau de Fromages Alchemia*

Sélection raffinés de fromagss locaux, 25

accompagneée de fruits de saison, noix, crackers

Plateau de Charcuteries Alchemia* o5
Assortiment de charcuteries locales ds qualite, serviavec dips

& pains artisanacix

Ces plateaux élégants, parfaits pour &trs partagés en spéritif sophistigug, mettent en valeur
les traditions de la Grecs, équiliorés pour accompagner Un apéritif ou un accord mets-vine,

*Les produits peuvent varier selon la saison.

DESSERTS

Baklava Torsadé 12
Fauilleté croustillant farci de fromage frais, fruits secs carameélisés & glace ala pistache

Chocolat 12
Creme au chocolat aulait avec café grec, biscuit & glace au visanto

Galaktoboureko 14
Feuillete croustillant farci de crenmie de semoule, sirop a la vanille & glace au masting

PRIXEN€



COCKTAILS

Apenitit

Mandarino
Martini blend, vermouth blanc, jus de citron vert, sirop de vanille,
Mmandaring soda au bergamote

Aperol Spritz
Aperal prosecce, soda

Negroni
Gin sec, campari vermouth

Mediterraneo
Melange amer Martini vermouth blana, jus de citron vert, liqueur de fleur de sureau,
eau tonigue

Classiques

Cosmopolitan
Vodka, cointreau, jus de cranberry, jus de citron vert

Dry Martini
Gin sec, vermouth sec, olive verte

Bramble
@in sec,jus de citron, sirop de sucre, créme de mare

Paloma
Tequila blanche, jus de citron vert, soda au pamplamousse

Old-Fashioned
Bourbon whiskey, rhum épice, miel, traits dAngostura

Passion Daiquiri
Rhum blanc, jus de citron vert, sirop de vanille, fruit de la passion

PRIXEN €
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NOS ALCHEMIES 14

Greek Mojito
Mastiha, citron vert marimelade grenade-cranberry, menthe, eau gazeuse

Twisted Pirfla Colada
Rhum blanc, ananas, Noix de coco, jus de citron vart miel, ligueur dalbricot

Equator
Rhum épice noir, rhum blanc, citron vert sirop de sucre, ligusur falernum,
sirop d'orgeat

Apple Cinnamon
Vodka, purée de pomme verts, cannelle, citron vert, miel

Sunset Margarita
Tequila aperol jus dorange, sirop dagave, citron verrt

Ginger Bomb
Gin, citron vert, gingemibrs, tonic citron, sirop de vanille

Bird of Paradise
Gin mezcal, rhum vielll jus dananas, citron, orgeat, bitters chocolat
& angostura

Golden Tropic
Rhum blanc, rhum brun, jus de papaye, citron vert mangue, sirop de cannelle,
angostura

PRIXEN€



BOISSONS, BIERES & SOFTS

EaullL 35
Eau pétillante 6
Boissons 10
Softs 4
BIERES
Crazy Donkey 10
8
Nisos
Mythos Zero 6
Mythos pression O,3L 4
7
Mythos pression O,6L

¥

Veuilez nous informer de toute allergie ou exigence zlimentaire,
Nous utiisons de Ihuile dolive extra vierge de Kalamista dans nos plats.

Nous proposcns également : pain & pates sans gluten, pites sans caufs,

VEUILLEZ NOUS INFORMER DE TOUTE ALLERGIE OU EXIGENCE ALIMENTAIRE,

NOUS UTILISONS DE LHUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE DE KALAMATA DANS NOS PLATS,
GESTIONNAIRE COMMERCIAL : CHRISTOS POLITIS

TVAI3% & 24 % ET TAXE MUNICIPALE INCLUSES.

LETABLISSEMENT DOIT DISPOSER DE FORMUL AIRES OFFICIELS DE RECLAMATION,

LE CONSOMMATEUR NEST PAS CBLIGE DE PAYER SIL NE RECOIT PAS DE DOCUMENT LEGAL
(RECU OUFACTURE).



